
vv  

Légende 

 Produit issu de 

l’Agriculture Biologique 
 

 Menu végétarien 
 

  Plat fait maison 

Ces menus sont réalisés par la diététicienne du restaurant scolaire de Pian sur Garonne et sont susceptibles d’être modifiés selon les contraintes d’approvisionnement. 

Mardi 03.03.26 Lundi 02.03.26 Vendredi 06.03.26 

02 au 13 Mars 2026 

 

Consommé de légumes 

vermicelle 

 

Steak de bœuf, échalote 

Haricots beurre persillés 

 

Fromage et fruit 

Crêpe 

 

Filet de poisson frais 

pêche du jour aux amandes 

Epinards à la crème 

 

Fromage et fruit 

Salade de tortis tricolores 

au maïs 

 

Rôti de gigot d’agneau 

Salsifis persillés 

 

Fromage et fruit 

Lundi 09.03.26 Vendredi 13.03.26 

Crème de patate douce et 

butternut 

 

Chipolatas 

Gratin de choux-fleurs 
 

Fromage et fruit 

Laitue aux fines herbes 

 
Sauté de canard aux olives 

Cœur de blé 

 

Produit laitier 

Mardi 10.03.26 

Dips de crudités, trempête 

dans sauce tzatziki 
 

Gaufre salée au poulet, 

roquette, oignons rouges 

et curry 
 

Yaourt à boire à la fraise 

Et gaufre au sucre perlé 

Jeudi 05.03.26 

Jeudi 12.03.26 


