
 

 

 

 

 

 

Mardi 15.10.24 Lundi 14.10.24 

Légende 

 Produit issu de 
l’Agriculture Biologique 
 

 Menu végétarien 
 

  Plat fait maison 

Ces menus sont réalisés par la diététicienne du restaurant scolaire de Pian sur Garonne et sont susceptibles d’être modifiés selon les contraintes d’approvisionnement. 

Mardi 26.05.26 Lundi 25.05.26 

Lundi 01.06.26 Mardi 02.06.26 

Jeudi 28.05.26 Vendredi 29.05.26 

Vendredi 05.06.26 

Menu du restaurant scolaire du 25 Mai au 04 Juin 2026 

melon 
 

curry de dinde 

blé au beurre 
 

Produit laitier 

Salade de maïs 

mexicaine (maïs, 

haricots rouges, 

poivrons, oignons)  
 

Rôti de veau 

Petits pois paysanne 
 

Fromage et fruit 

Laitue aux fines 

herbes 
 

Chipolatas de canard 

(Palmagri – Auros) 

frites  
 

produit laitier 

Taboulé libanais aux 

raisins secs 
 

Filet de poisson frais 

« pêche du jour » 

sauce à l’oseille 

Brocolis à l’anglaise 
 

Fromage et fruit  

 

 

Férié 

Tartinade d’houmous 
 

Colin pané, citrons 

Courgettes sautées 
 

Fromage et fruit  

Croisillon emmental 
 

Gigot d’agneau, 

ail en chemise 

haricots verts 

persillés 
 

fromage et fruit 

Jeudi 04.06.26 


