FERIE

MELON

CURRY DE DINDE
BLE AU BEURRE

SALADE DE MAIS
MEXICAINE (MAIS,
HARICOTS ROUGES,
POIVRONS, OIGNONS)

ROTI DE VEAU
PETITS POIS PAYSANNE

FROMAGE ET FRUIT

TARTINADE D’ HOUMOUS

COLIN PANE, CITRONS
COURGETTES SAUTEES

FROMAGE ET FRUIT

Légewde

PRODUIT ISSU DE
L” AGRICULTURE BIOLOGIQUE
sl

MENU VEGETARIEN

PLAT FAIT MAISON

LAITUE AUX FINES
HERBES

CHIPOLATAS DE CANARD
(PALMAGRI — AUROS

;;;;;;; P

FRITES [2

PRODUIT LAITIER
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Menu Vegelariew e

Batavias, savce
av balsamique

Spaghettis,
savce
Napolitaine av
armesan :
P }l‘%’,
g
Produit laitier

<< B

Menu du restaurant scolaire dv 25 Mai av 04 duin 2026

TABOULE LIBANAIS AUX
RAISINS SECS

FILET DE POISSON FRAIS
« PECHE DU JOUR »

SAUCE A L” OSEILLE

BROCOLIS A L” ANGLAISE

FROMAGE ET FRUIT

CROISILLON EMMENTAL

GIGOT D’ AGNEAU,

AIL EN CHEMISE
HARICOTS VERTS
PERSILLES

FROMAGE ET FRUIT

Ces menus sont réalisés par la diététicienne du restaurant scolaire de Flan sur Garonne et sont susceptibles d’étre modifiés selon les contramtes d’aqpprovisionnetmnent:



