
vvvv  

Légende 

 Produit issu de 

l’Agriculture Biologique 
 

 Menu végétarien 
 

  Plat fait maison 

Ces menus sont réalisés par la diététicienne du restaurant scolaire de Pian sur Garonne et sont susceptibles d’être modifiés selon les contraintes d’approvisionnement. 

Lundi 08.06.26 Vendredi 12.06.26 

08 au 19 Juin 2026 

 

Lundi 15.06.26 Vendredi 18.06.26 

Salade de perles au surimi 

 
Rôti de bœuf 

Haricots beurre persillés 

 

Fromage et fruit 

Samoussas de légumes 
 

Jambon braisé 

Salsifis à la crème 
 

Fromage et fruit 

Jeudi 11.06.26 

Mardi 16.06.26 

Radis - beurre 

 

Magret de canard grillé 

à la fleur de sel 

Pépinettes 

 

Produit laitier 

Mardi 09.06.26 

Salade de lentilles  

à l’échalote 
 

Emincé de poulet persillade 

Carottes Vichy 
 

Fromage et fruit 

Concombre bulgare 
 

Filet de poisson frais 

« pêche du jour », sauce 

citronnée 

Riz pilaf 
 

Yaourt fermier de Nadège 
(exploitation laitière d’Aillas) 

Tomates au basilic 

 
Blanquette de veau 

façon « osso bucco » 

Pommes de terre vapeur 

 

Yaourt à boire 

Jeudi 17.06.26 


